
Cuvée de Mortagne Forte
Stijl
Sour Ale

ABV
16 % Alc. Vol.

Bier type
Houtgerijpte Belgian Quadrupel

Beschrijving
Cuvée de Mortagne Forte is de monumentale versie van Cuvée de Mortagne. Het ongewoon
hoge alcohol percentage van 16% wordt verkregen door trage natuurlijke fermentatie. Het
eind resultaat is een full body bier met sterke componenten van Pedro Ximenez type sherry.

Extra context
Voor een Forte bier, vertrekken we van een Land van Mortagne op dag 3 van de fermentatie,
op het moment dat het merendeel van de beschikbare suikers gefermenteerd zijn. We
voegen vervolgens elke dag suiker en wijngist toe totdat we merken dat de wijngist in
activiteit verlaagt. Via deze methode krijgen we het alcoholpercentage omhoog van 12.8 tot
16%. Op dat moment brengen we het bier over naar een Sherry PX Fernandez Gao vat. Het
bier is zeer vlak, maar smaakt fantastisch, net alsof je een porto of sherry drinkt.

Smaak ervaring
Zoet

Zuur

Bitter


